
Wasser mit/ohne à discrétion · 5.5 pro Person 
 

Preise in CHF inkl. MwSt / 1Japan, 2Nordost Atlantik 
Falls nicht anders angegeben, ist Fisch und Fleisch aus der Schweiz  

 

 

 
 

Blutorangen – Granatapfel – Spritz · 15 
Blutorangen-Granatapfel-Sirup · Prosecco · Soda 

 
 
 

VORSPEISE 
  

Miso-Sellerie-Suppe · sautierte Shiitakepilze 

Röstzwiebeln · Schnittlauch · 16 
 

Ziegenfrischkäse-Panna-Cotta · fermentierte Karotte 

Taggiasca-Oliven · Dill · eingelegte Senfsaat  

gepuffter Buchweizen · 22 
 

Winterlicher Blattsalat · Baumnussdressing 

Granatapfel · karamellisierte Baumnüsse 

Birne · Croutons · 17 
 

Burrata · roter Kabissalat · Aceto Balsamico 

 Preiselbeere · geräucherte Mandeln · Feigenblattöl · 23 
 

 
 
 

Kingfish · Buttermilch · Kumquat 

Rande · eingelegter Rettich · Lachsrogen 

Orangenöl · 24 

 

Rindstatar von der METZGEREI SPECK grob geschnitten  

Sellerie · gebeiztes Eigelb · Meerrettich 

Eingelegte Pilze · Petersilie · Einback · 29 / 39 
 

 
 

SPRUDEL Prosecco Rosé Brut Anima 9.5 / dl 
Glera, Pinot Noir / Veneto, Italien, 11.5% vol. 

 
WEISS Riesling trocken Pfalz – Oliver Zeter 10.5 / dl 

100% Riesling / Pfalz, Deutschland, 2024, 12.5% vol. 
 

ROT Cabernet Sauvignon WO Paarl 9.5 / dl 
100% Cabernet Sauvignon / Paarl, Südafrika, 2023, 14% vol. 
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EIN GLAS WEIN MUSS SEIN 
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Gelbschwanzmakrele 



Wasser mit/ohne à discrétion · 5.5 pro Person 
 

Preise in CHF inkl. MwSt / 1Japan, 2Nordost Atlantik 
Falls nicht anders angegeben, ist Fisch und Fleisch aus der Schweiz  

 

 

HAUPTGANG 

 

Casarecce · cremige Kürbissauce 

Stracciatella di Burrata · eingelegte Peperoncini 

geröstete Pistazien ·  Salbeibutter · 42 
 

Trüffelrisotto · Mascarpone · Parmesan 

geräucherte Eigelbcrème · geröstete Haselnüsse 

frisch gehobelter Wintertrüffel · 46 

 mit extra viel Wintertrüffel  +18 
 

Chuck Flap 24 Stunden Sous-Vide gegart  · Laugenknödel 

Topinambur · eingelegte Feigen · Sanddorn-Gel 

Kaffee-Honig · Tonkabohnen-Jus · 54 

 

 

Gnocchi · cremige Erdnuss-Gochujang-Sauce 

Marinierte Gurken · fermentierte Pflaumen 

Frühlingslauch · Sesam · 38 

optional mit Onsen-Ei  +4 
 

Tandoori Spitzkohl · Weisse Bohnencrème 

Koriander-Minz-Pesto · Papadam Chips 

Tamarinden-Chutney · Cashewnüsse · 37 
 

Gebratener Heilbutt · Belugalinsen 

Rahmkraut · Zwiebel-Speck-Chutney 

Beurre blanc · 48 
 

 
 

CHEF’S CHOICE ZUM TEILEN 
AB 2 PERSONEN · FÜR DEN GESAMTEN TISCH 

Auswahl an Vorspeisen, Hauptgängen und Mini-Desserts 
VEGETARISCH  79 pro Person 

MIT FLEISCH  96 pro Person 

DU MÖCHTEST EINFACH (FAST) ALLES PROBIEREN? 

DORY	
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Marmoriertes Stück der Rinderschulter 

Koreanische, fermentierte Chilipaste 

 
Gedrehte Pasta 


